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﹩﹣燉—

前 言

本标准依据近年来客户要求和生产企业的销售习惯，对 ＧＢ燉Ｔ１４１５１—１９９３《蘑菇罐头》进行了修

订。本标准与 ＧＢ燉Ｔ１４１５１—１９９３的主要差异如下：
１修订了产品代号。
２增加了产品分类。
３增加了以盐渍蘑菇为原料加工的蘑菇罐头的技术指标。
本标准自实施之日起代替 ＧＢ燉Ｔ１４１５１—１９９３。
本标准由国家轻工业局提出。
本标准由全国食品工业标准化技术委员会归口。
本标准起草单位：福建省食品工业公司、厦门罐头厂、漳州罐头食品总厂、中国食品发酵工业研究

所。
本标准主要起草人：刘秀芳、柯家耀、唐树雄、陈碧珍、吴锦文、王柏琴。
本标准委托全国食品工业标准化技术委员会负责解释。
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代替 ＧＢ燉Ｔ１４１５１—１９９３

国家质量技术监督局 批准 实施

 范围

本标准规定了蘑菇罐头的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存的要

求。
本标准适用于以新鲜蘑菇或盐渍蘑菇为原料，经加工制成的蘑菇罐头。

 引用标准

下列标准所包含的条文，通过在本标准中引用而构成为本标准的条文。本标准出版时，所示版本均

为有效。所有标准都会被修订，使用本标准的各方应探讨使用下列标准最新版本的可能性。
ＧＢ４７８９２６—９４ 食品卫生微生物学检验 罐头食品商业无菌的检验

ＧＢ５４６１—１９９２ 食用盐

ＧＢ７０９８—１９９６ 食用菌罐头卫生标准

ＧＢ７７１８—１９９４ 食品标签通用标准

ＧＢ燉Ｔ１０７８６—１９８９ 罐头食品的 ｐＨ测定（ｅｑｖＩＳＯ１８４２：１９７５）
ＧＢ燉Ｔ１２４５７—１９９０ 食品中氯化钠的测定方法（ｎｅｑＩＳＯ１８４１：１９８１）
ＱＢ燉Ｔ１００６—１９９０ 罐头食品检验规则

ＱＢ燉Ｔ１００７—１９９０ 罐头食品净重和固形物含量的测定

ＱＢ燉Ｔ３５９９—１９９９ 罐头食品的感官检验

ＱＢ燉Ｔ３６００—１９９９ 罐头食品包装、标志、运输和贮存

 定义

本标准采用下列定义。
 开伞菇

菌盖与菌柄间的菌膜破坏、菌褶明显外露的蘑菇。
 薄皮菇

菌肉较薄，菌盖边缘似与菌柄脱离而形成浅沟状的蘑菇。
 鳞片菇

菌盖表面的膜似鱼鳞状的蘑菇。
 畸形菇

菌盖和菌柄形状异常的变形菇。
 氧化变色菇

装罐时汤液未加足，暴露于汤液上面色泽异常的蘑菇。
 虫害菇

受虫蚀的蘑菇。
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 毛边菇

菌柄切削处毛边占周边 ５０％以上的蘑菇。
 空心菇

菌柄切削处中心部位有明显孔洞且孔洞的直径和深度大于 ２ｍｍ的蘑菇。
 斑点菇

菌体表面有非白色斑点的蘑菇。
 机械伤

蘑菇因受碰撞，组织受损。
 规则片（即完整片）

沿蘑菇轴平行纵向切片而成的带柄的片菇。
 盐渍蘑菇

将新鲜良好蘑菇经预煮、冷却，在浓度约 ２０波美度的盐水中浸渍，不断加入食盐，直到蘑菇中心部

位平衡后盐水浓度在 １８波美度以上。

 产品分类与代号

 产品分类

根据不同原料将产品分成两类。
 以鲜蘑菇为原料加工的蘑菇罐头

以罐藏加工专用的新鲜白色双孢蘑菇为原料，经清洗、预煮、装罐、加盐水、密封、杀菌制成的罐头产

品。
 以盐渍蘑菇为原料加工的蘑菇罐头

以盐渍蘑菇为原料，经脱盐、预煮、装罐、加盐水、密封、杀菌制成的罐头产品。
 产品代号

两类产品按蘑菇形态分为整菇、钮扣菇、特片菇、片菇和碎片（块）菇五个品种。
 整菇罐头，产品代号为 ８０５。
 钮扣菇罐头，产品代号为 ８０５ ４。
 特片菇罐头，产品代号为 ８０５ ３。
 片菇罐头，产品代号为 ８０５ １。
 碎片菇罐头，产品代号为 ８０５ ２。
 以盐渍蘑菇为原料加工的蘑菇罐头在产品品种后面再加“Ｂ”。

 技术要求

 原辅材料

 鲜蘑菇及盐渍蘑菇的感官要求应符合表 １。
 鲜蘑菇预煮得率：不低于 ６６％。
 盐渍蘑菇氯化钠含量：１８～２２波美度。
 盐渍蘑菇 ｐＨ值：４５～５．３。

表 １

项目
鲜蘑菇 盐渍蘑菇

一级品 二级品 一级品 二级品

色泽 白色 淡黄色，盐卤水清晰 灰黄色，盐卤水清晰

气味 应具有鲜蘑菇应有气味，无异味 具有盐渍蘑菇应有的滋味与气味

２
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表 １（完）

项目
鲜蘑菇 盐渍蘑菇

一级品 二级品 一级品 二级品

形态

蘑菇整只无根带柄。菌盖

形 态 完 整，表 面 光 滑 无 凹

陷，呈 圆 形 或 近 似 圆 形，直

径 ２０ｍｍ～４０ｍｍ。菇柄切

削平整，长度不大于８ｍｍ，
无薄菇、无开伞、无鳞片、无

空心、无脱柄、无泥根、无斑

点、无病虫害、无机械伤、无

污染、无变色菇、无杂质

蘑菇整只无根带柄。菌盖

形 态 完 整，表 面 无 凹 陷，呈

圆 形 或 近 似 圆 形，直 径

２０ｍｍ～５０ｍｍ。菇柄切削

平 整，长 度 不 大 于 ８ｍｍ，
菌 褶 不 变 红，不 发 黑，无 开

伞、无 脱 柄、无 烂 柄、无 泥

根、无斑点、无病虫害、无污

染、无变色菇。允许小空心、
小 畸 形、薄 皮 菇、轻 度 机 构

伤、无杂质

经轻压有弹性，其他同鲜蘑菇

 食用盐：应符合 ＧＢ５４６１的要求。
 感官要求

以鲜蘑菇为原料加工的蘑菇罐头感官要求应符合表 ２的要求；以盐渍蘑菇为原料加工的蘑菇罐头

感官要求应符合表 ３的要求。
表 ２

项目 优级品 一级品 合格品

色泽

淡黄色，片菇菌褶允许稍带浅褐

色。汤汁清晰，呈淡黄色

淡灰黄色，片菇菌褶允许稍带浅

褐色。汤汁较清晰，呈淡黄色

灰 黄 色，稍 带 浅 褐 色，片 菇 菌 褶

允许稍带褐色。汤汁尚清晰，呈黄

色

滋味、气味 具有用鲜蘑菇加工的蘑菇罐头应有的滋味和气味，无异味

组

织

形

态

整菇

柔 嫩 而 有 弹 性，菌 径 １８ｍｍ～
３５ｍｍ，菌 盖 形 态 完 整，无 畸 形 菇

和 开 伞 菇，菌 柄 切 面 平 整，长 度 不

超过 ８ｍｍ，同 一 罐 内 菌 径 大 小 均

匀，菌柄长短基本一致

柔 嫩 而 略 有 弹 性，菌 径 １８ｍｍ～
３５ｍｍ，菌 盖 形 态 基 本 完 整，允 许

少 量 薄 菇、小 裂 口、小 修 整 和 小 畸

形菇，无开伞菇，菌柄切面较平整，
长度不 超 过 ８ｍｍ，同 一 罐 内 菌 径

大小大致均匀，菌柄长短尚一致

尚 柔 嫩，菌 盖 形 态 尚 完 整，同 一

罐内大小尚一致，过大或过小菇按

个数计不超过 ２０％，允 许 薄 菇、小

裂 口、小 修 整 和 少 量 畸 形 菇，无 严

重开伞菇

钮扣菇

柔 嫩 而 有 弹 性，菌 径 １８ｍｍ～
３５ｍｍ，同 一 罐 内 大 小 均 匀，菌 盖

形 态 完 整，无 畸 形 菇 和 开 伞 菇，菌

柄与菌盖底部不超过 ５ｍｍ

柔 嫩 而 略 有 弹 性，菌 径 １８ｍｍ
～３５ｍｍ，同 一 罐 内 大 小 大 致 均

匀，菌 盖 形 态 基 本 完 整，允 许 少 量

薄菇、小裂口、小修整和小畸形菇，
无开伞菇，菌柄与菌盖底部不超过

５ｍｍ

尚 柔 嫩，菌 盖 形 态 尚 完 整，同 一

罐内大小尚一致，过大或过小菇按

个数计不超过 ２０％，允 许 薄 菇、小

修 整 和 少 量 畸 形 菇，无 严 重 开 伞

菇，菌柄与菌盖底部不超过 ５ｍｍ

特片菇

将菌径 ２２ｍｍ～３５ｍｍ的蘑菇

沿 菇 轴 平 行 纵 向 切 片，片 厚

３５ｍｍ～５ｍｍ，规则片的 大 小 和

厚度大致均匀，规则片不少于固形

物 重 的 ８０％，脱 落 或 破 碎 部 分 的

菌体及碎屑不超过 ３％

将菌径 ２２ｍｍ～３５ｍｍ的蘑菇

沿 菇 轴 平 行 纵 向 切 片，片 厚

３５ｍｍ～５ｍｍ，规则片的 大 小 和

厚度大致均匀，规则片不少于固形

物 重 的 ８０％，脱 落 或 破 碎 部 分 的

菌体及碎屑不超过 ５％

将菌径 ２２ｍｍ～３５ｍｍ的蘑菇

沿 菇 轴 平 行 纵 向 切 片，片 厚

３５ｍｍ～５ｍｍ，规则片的 大 小 和

厚度大致均匀，规则片不少于固形

物 重 的 ８０％，脱 落 或 破 碎 部 分 的

菌体及碎屑不超过 １０％

片菇

将蘑菇沿菇轴平行纵向切片，片

厚 ３５ｍｍ～５ｍｍ，规则片的大小

和 厚 度 大 致 均 匀，无 连 片，规 则 片

不 少 于 固 形 物 重 的 ６０％，脱 落 或

破 碎 部 分 的 菌 体 及 碎 屑 不 超 过

５％

将蘑菇沿菇轴平行纵向切片，片

厚 ３５ｍｍ～５ｍｍ，规则片的大小

和 厚 度 大 致 均 匀，无 连 片，规 则 片

不 少 于 固 形 物 重 的 ６０％，脱 落 或

破 碎 部 分 的 菌 体 及 碎 屑 不 超 过

１０％

将蘑菇沿菇轴平行纵向切片，片

厚 ３５ｍｍ～５ｍｍ，规则片的大小

和 厚 度 大 致 均 匀，无 连 片，规 则 片

不 少 于 固 形 物 重 的 ６０％，脱 落 或

破 碎 部 分 的 菌 体 及 碎 屑 不 超 过

１５％

碎片菇 不规则的碎片或碎块

３

﹩﹣燉 —



表 ３

项 目 优 级 品 一 级 品

色泽
呈黄色至淡灰黄色。片菇菌褶允许有稍浅

褐色，汤汁清晰，呈淡黄色

呈 灰 黄 色，稍 带 浅 褐 色，片 菇 菌 褶 允 许 有

浅褐色，汤汁较清晰，呈黄色

滋味、气味 具有用盐渍蘑菇加工的蘑菇罐头应有的滋味与气味，无异味

组

织

形

态

整菇 略有弹性，其他执行表 ２中整菇的规定 略有弹性，其他执行表 ２中整菇的规定

钮扣菇 略有弹性，其他执行表 ２中钮扣菇的规定 略有弹性，其他执行表 ２中钮扣菇的规定

特片菇 执行表 ２中特片菇的规定 执行表 ２中特片菇的规定

片菇 执行表 ２中片菇的规定 执行表 ２中片菇的规定

碎片菇 执行表 ２中碎片菇的规定

 理化指标

 净含量及固形物含量应符合表 ４的要求，每批产品平均净含量及固形物含量应不低于标明净含

量及固形物含量。
表 ４

罐号
净含量 固形物含量

标明质量，ｇ 允许偏差，％ 含量，％ 规定质量，ｇ 允许偏差，％
适装规格

６６８ １８４ ±４．５ ６２ １１４ ±１１．０

７６３ １９８ ±４．５ ５８ １１５ ±１１．０

６１０１ ２８４ ±３．０ ５５ １５６ ±１１．０

７１１３ ４００ ±３０ ５７５ ２３０ ±１１０

７１１３ ４１５ ±３．０ ５４．７ ２２７ ±１１．０

７１１６ ４２５ ±３．０ ５３．４ ２２７ ±１１．０

９１０１ ６５５ ±３．０ ６９．３ ４５４ ±９．０ 非标罐

９１２１ ８００ ±１．５ ５６．８ ４５４ ±９．０

９１２４ ８５０ ±１．５ ５３．５ ４５４ ±９．０

１５１７３ ２８４０ ±１．５ ６３．９ １８１４ ±４．０ 整菇

１５１７３ ２８４０ ±１．５ ６７．９ １９２８ ±４．０ 碎片菇

１５１７８ ２８７０ ±１．５ ６７．２ １９２８ ±４．０ 碎片菇

１５１７８ ２９５０ ±１．５ ５９ １７４０ ±４．０ 整菇

１５１７８ ３０００ ±１．５ ６４ １９２０ ±４．０ 碎片菇

旋开盖玻璃罐

２１２
１９０ ±４５ ５５３ １０５ ±１１０

旋开盖玻璃罐

３１４
２９０ ±３０ ５８６ １７２ ±１１０

旋开盖玻璃罐

３７０
３４０ ±３０ ５３８ １８３ ±１１０

旋开盖玻璃罐

３７０
３４０ ±３０ ６０３ ２０５ ±１１０

 氯化钠含量：０６％～１３％。
 ｐＨ值：以盐渍 蘑 菇 为 原 料 加 工 的 蘑 菇 罐 头 为 ５０～５．６，以 鲜 蘑 菇 为 原 料 加 工 的 蘑 菇 罐 头 为
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５２～６．４。
 重金属及污染物：应按 ＧＢ７０９８规定执行，并符合表 ５的要求。

表 ５

项 目 指标，ｍｇ燉ｋｇ
锡（以 Ｓｎ计） ≤ ２００
铜（以 Ｃｕ计） ≤ ５０
铅（以 Ｐｂ计） ≤ １０
砷（以 Ａｓ计） ≤ ０５

 微生物指标

应符合罐头食品商业无菌要求。
 缺陷

样品的感官和物理指标如不符合技术要求，应记作缺陷，缺陷按表 ６分类。
表 ６

类 别 缺 陷

严重缺陷
有 明 显 异 味，如 霉 味、酸 味、臭 味；含 有 害 杂 质，如 碎 玻 璃、金 属 屑、头 发、塑 料 片、外 来 昆 虫

等；硫化铁明显污染内容物

一般缺陷

有一般杂质，如竹丝、木屑、棉线、尼龙线、纸片等；整菇罐头中虫害菇、小畸形、严重机械伤、
破碎、脱柄、薄菇和空心菇等缺陷菇，按个数计不超过 １５％（优级品）、２０％（一级品）和 ２５％（合

格 品）；氧 化 变 色 菇 按 个 数 计 不 超 过 １０％（优 级 品），１５％（一 级 品）和 ２０％（合 格 品）；净 含 量

４２５ｇ（含 ４２５ｇ）以下的泥根菇超过 １粒（优级品）、２粒（一级品）、３粒（合格品）；净含量 ６５５ｇ
（含 ６５５ｇ）以上的泥根菇超过 ２粒（优级品）、３粒（一级品），４粒（合格品）；片菇的规则片低于

规定限值；净含量负偏差超过允许偏差；固形物含量超过允许偏差

 试验方法

 鲜菇预煮回收率测定

称取样品 １ｋｇ，置于 １００℃沸水中煮 ８ｍｉｎ，用流动水冷却至 ３０℃以下，沥干 ２ｍｉｎ后称重，按下列

公式计算预煮得率：

预煮得率（％）＝
沥干后质量

样品质量 × １００

 感官要求

按 ＱＢ燉Ｔ３５９９规定的方法检验。
 净含量

按 ＱＢ燉Ｔ１００７规定的方法检验。
 固形物

按 ＱＢ燉Ｔ１００７规定的方法检验。
 氯化钠

按 ＧＢ燉Ｔ１２４５７规定的方法检验。
 ｐＨ值

按 ＧＢ燉Ｔ１０７８６规定的方法检验。
 重金属及污染物

按 ＧＢ７０９８规定的方法检验。
 微生物学检验

按 ＧＢ４７８９２６规定的方法检验。
５
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 检验规则

按 ＱＢ燉Ｔ１００６执行。感官、净含量、固形物含量、ｐＨ值、微生物为每批必检项目，其他项目作不定期

抽检。

 标志、包装、运输、贮存

标志按 ＧＢ７７１８规定执行，包装运输、贮存按 ＱＢ燉Ｔ３６００规定执行。

６
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