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前 言

本标准是在等效采用 ＩＳＯ１５７３：１９８０《茶——１０３℃时质量损失的测定》的同时对 ＧＢ燉Ｔ８３０４—
１９８７《茶 水分测定》进行了修订。
本标准与 ＩＳＯ１５７３：１９８０的主要差异：在 １０３℃恒重法的水分测定中将试样烘干时间从 ６ｈ改为

４ｈ。
本标准与 ＧＢ燉Ｔ８３０４—１９８７的主要差异：
１对水分测定试样进行了修改，从磨碎试样改为不磨碎试样（紧压茶例外）。
２水分测定方法增加了 １２０℃烘干法。
本标准自实施之日起，同时代替 ＧＢ燉Ｔ８３０４—１９８７。
本标准由中华全国供销合作总社提出。
本标准由中华全国供销合作总社杭州茶叶研究院归口。
本标准起草单位：中华全国供销合作总社杭州茶叶研究院。
本标准主要起草人：孙安华、周卫龙。
本标准由中华全国供销合作总社杭州茶叶研究院负责解释。
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﹩﹣燉—

﹫前言

ＩＳＯ（国际标准化组织）是一个各国标准化组织机构（ＩＳＯ成员团体）的国际性联盟。通常制定国际
标准的工作是由 ＩＳＯ技术委员会承担，每个成员团体如有兴趣，都有权成为该项目委员会的代表，与

ＩＳＯ有联系的官方或非官方的国际标准组织也参与工作。ＩＳＯ与国际电工委员会（ＩＥＣ）在电工标准文件
紧密合作。
技术委员会所采纳的国际标准草案提交各成员团体表决，国际标准的出版必须取得不少于成员团

体 ７５％的赞成票。
国际标准 ＩＳＯ１５７３是由 ＩＳＯ燉ＴＣ３４农产品技术委员会制定。
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代替 ＧＢ燉Ｔ８３０４—１９８７

中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局批准 实施

 范围

本标准规定了对茶叶中水分含量测定的原理、仪器与用具、操作方法及结果的计算方法。
本标准适用于茶叶中水分的测定。

 引用标准

下列标准所包含的条文，通过在本标准中引用而构成为本标准的条文。本标准出版时，所示版本均
为有效。所有标准都会被修订，使用本标准的各方应探讨使用下列标准最新版本的可能性。

ＧＢ燉Ｔ８３０２—２００２ 茶 取样

ＧＢ燉Ｔ８３０３—２００２ 茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定

 定义

本标准采用下列定义。
水分 ｍｏｉｓｔｕｒｅｃｏｎｔｅｎｔ
在常压条件下，试样经规定的温度加热至恒重时的质量损失。

 原理

试样于 １０３℃±２℃的电热恒温干燥箱中加热至恒重，称量。

 仪器与用具

实验室常规仪器及下列各项：
 铝质烘皿：具盖，内径 ７５ｍｍ～８０ｍｍ。
 鼓风电热恒温干燥箱：能自动控制温度±２℃。
 干燥器：内盛有效干燥剂。
 分析天平：感量 ０００１ｇ。

 操作方法

 取样
按 ＧＢ燉Ｔ８３０２规定取样。

 试样制备
紧压茶按 ＧＢ燉Ｔ８３０３—２００２中 ６２２规定制备茶样。紧压茶以外的茶，按 ６１取样操作，将样品

混匀。
 铝质烘皿的准备
将洁净的烘皿连同盖置于 １０３℃±２℃的干燥箱中，加热 １ｈ，加盖取出，于干燥器内冷却至室温，称
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量（准确至 ０００１ｇ）。
 测定步骤

 第一法——１０３℃恒重法（仲裁法）
称取 ５ｇ（准确至 ０００１ｇ）试样（６２）于已知质量的烘皿（６３）中，置于 １０３℃±２℃干燥箱（５２）内

（皿盖斜置皿上）。加热 ４ｈ，加盖取出，于干燥器（５３）内冷却至室温，称量。再置干燥箱中加热 １ｈ，加盖
取出，于干燥器内冷却，称量（准确至０００１ｇ）。重复加热１ｈ的操作，直至连续两次称量差不超过０００５ｇ，
即为恒重，以最小称量为准。
 第二法——１２０℃烘干法（快速法）
称取 ５ｇ（准确至 ０００１ｇ）试样（６２）于已知质量的烘皿（６３）中，置 １２０℃干燥箱（５２）内（皿盖斜

置皿上）。以 ２ｍｉｎ内回升到 １２０℃时计算，加热 １ｈ，加盖取出，于干燥器（５３）内冷却至室温，称量（准
确至 ０００１ｇ）。

 结果计算

 计算方法
茶叶水分以质量分数表示，按式（１）计算。

水分（％）＝ 爩１－ 爩２

爩０
× １００ ………………………（１）

式中：爩１——试样和铝质烘皿烘前的质量，ｇ；
爩２——试样和铝质烘皿烘后的质量，ｇ；

爩０——试样的质量，ｇ。
如果符合重复性（７２）的要求，取两次测定的算术平均值作为结果（保留小数点后一位）。

 重复性
同一样品的两次测定值之差，每 １００ｇ不得超过 ０２ｇ。
注：用第二法测定茶叶水分，重复性达不到要求时，按第一法规定进行测定。
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